
~ VARIEDAD Cabernet Sauvignon 85%
Vino Tinto 15%.

~ COSECHA 50% Mecánica; 50% Manual.

~ SUELO De buena permeabilidad y 
drenaje, fertilidad media. 

~ GUARDA En tanques de acero 
inoxidable y Cemento 
Epoxicado, durante 12 meses.

               NOTAS DEL ENÓLOGO

COLOR: Rosado suave pálido.

AROMA: Notas tropicales como piña y 
platanos maduros.

BOCA: Fresco, con acidez balanceada 
y persistencia dulce.

MARIDAJE: Se complementa bien con variados 
aperitivos fríos y postres.

ALCOHOL

12.1%

AZÚCAR 
RESIDUAL

30.40 g/L

ACIDEZ 
TOTAL

5.24 g/L

VALLE CENTRAL


