“GENTLY BUBBLY"

DESDE 1¢

‘GENTLY BUBBLY"-
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RESERVADO

~ VARIEDAD

~ COSECHA

~ SUELO

~ GUARDA

COLOR:

AROMA:

BOCA:

MARIDAJE:

ALCOHOL

12.1%

NOTAS DEL ENOLOGO

VALLE CENTRAL

CABERNET SAUVIGNON 85%
VINO TINTO 15%.

50% MECANICA; 50% MANUAL.

DE BUENA PERMEABILIDAD Y
DRENAJE, FERTILIDAD MEDIA.

EN TANQUES DE ACERO
INOXIDABLE Y CEMENTO
EPOXICADO, DURANTE 12 MESES.

ROSADO SUAVE PALIDO.

NOTAS TROPICALES COMO PINA Y
PLATANOS MADUROS.

FRESCO, CON ACIDEZ BALANCEADA
Y PERSISTENCIA DULCE.

SE COMPLEMENTA BIEN CON VARIADOS
APERITIVOS FRIOS Y POSTRES.

AZUCAR
RESIDUAL

30.40 g/L

ACIDEZ
TOTAL

524 g/L

CONCHAYTORO

DESDE 1883



